NUESTROS PLATOS

% RUNMING SUSHI IN DSAKA

APERITIVOS TN

Ensalada de algas wakame §
Edamame @

Oreja de madera @)
Kimchi@©

Ensalada de pulpo@ ©
Jengibre

Wasabi )

MAKIS

Hosomaki de pepino

Hosomaki aguacate y saimon@
Hosomaki de salmén @
Hosomaki de aguacate
Hosomaki de atuin )

Maki tumbado salmén spicy @ Q@ O @ O
Maki tumbado spicy pez mantequillaQ @ © @ O
Maki mozzarella@@@

Maki philadelphia@ @ ©

Maki ebi tempura teriyaki 000000
Maki de jamoén 9@@@0@

Maki de salmén masago verde@ﬂ@@@@
Maki de pollogﬂ@ﬂﬂe

Maki de bacon flambeado @ @O O O

Maki de pato 99@@

Maki surimi masago naranja@@@@@@
Maki de salmon especial@@@@@

Maki tempura de verduras picanteQ @ @ © ©




Maki de pez mantequila@ Q@O OO O
Maki de salmén especial flambeado Q@ @ O © -
Maki de anguila 99@@@

Maki de pez mantequilla flambeado @ Q@O O O
Maki de salmén aguacate @ ©

Maki de salmén y mango@ ©
Maki de remolacha@ @ ©

Maki de ternera 9@0@@

Maki de ebi picante@@@@@@@
Maki de surimi furikake@ Q@O @ OO ®
Maki de loncha de atin @ @ ©

Maki de salmén cocido@Q@ @@ OO

Maki de salmén flambeado @ @ O O O
Maki de fibra de cerdo crujiente @ @ O ©
Maki de surimi tempura@ @ @O O ®
FutomakiQ @ O O ©

POKE
Poke de salmén@@@@@

NIGIRIS

Nigiri caballa@)

Nigiri de sepia@ Q)
Nigiri tilapia @

Nigiri inari Q)

Nigiri de sardina@ Q)
Nigiri de salmén flambeado con queso cremaQ @ Q ©

Nigiri de salmén flambeado con queso chedar bacon@Q @ O ©
Nigiri de salmon @

Nigiri de salmén flambeado© @ O ©

Nigiri de ebi@®

Nigiri de ebi teriyaki@Q O Q @

Nigiri de pez mantequilla trufa @ Q@ OO0 O

Nigiri de ternera flambeado @ @ ©




Nigiri de atun Q)

Nigiri de pollc©@ O @ O

Nigiri de tamagoyaki 90@@0
Nigiri de anguila@ @ © © —

TEMAKIS

Temaki de saimén @

Temaki de pulpo@Q @ O
Temaki de pez mantequilla @ @ © ©
Temaki de pollo frito Q@ O ©

PLATOS CALIENTES

Yakisoba@@

Yakiudon@@@

Gyoza de carne @ @@ O 000

Rollito de cerdc@ Q@O OO OO0 B
Rollito vegetal Q@O QOO O000O 0O

Brochetas de gambas@®
Alita de pollo©
Gamba frita@ @

Ternera saIteada@@
Pollo al curry@

Pollo gonbao@@@@O

Pollo picante @ @ ©

Pollo agridulce @ @

Xiao long bao@ﬂ@@@ﬁ
shaoc maiQO OO OO0 OO

Cerdo agridulce © ©

YakitoriQ@ @ @ 6?\/—% =X

Wantun frito 9 @ O O @

Chahan© © ©
Bao de pollo @ © @
Bao pollo teriyaki Q@ @ © @
Okonomiyaki 9@@@

Lo\



Takoyaki 9 @ ° @

Pan chino frito@

Bola de sésamo@@@O

Muslito de mar 9@0@@

Pincho de rollito de calamar 9@@@@@@@
Pincho de albondigas de poIIo@Q@OQ@Q

Saco de verdura
Mini salchichas

Patatas rosti 9 @ O 0

Salsa de soja de la casa@ O ©

POSTRES

Fruta melon
Fruta sandia
Fruta lychies
Platano frito 9

Bao crema coco Q@O OOO 000000
Tarta de manzana de hojaldre 9@0@@6
Tarta de queso con arandanos@ Q@ O OO
Tarta de tiramisd@@ﬂcge

Tarta de Iimén@@ﬁcao

Tarta de fresa 9@0@@0

Tarta de chocolate con aveIIanas@@QQ@Q
Tarta de selva negra o chocolate y trufa@ @ @ O OO
Mochi mango @ O OO

Mochi fresa 9@@0

Mochi melén @O QO

e~

-




NUESTRAS BEBIDAS

RUNNING atakl N DaRKR

CERVEZAS VINOS

JAPONESAS Vino tinto copa « 3,00€

Sapporo ¢ 3,50€ Vino blanco copa ¢ 3,00€

Asahi ¢ 3,50€ Botella vino tinto ¢ 14,95€

Kirin sin alcohol ¢ 3,60€ Botella vino blanco ¢ 14,95€
REFRESCOS REFRESCOS @ C
Y AGUA JAPONESES Qg®@
Refrescos « 2,50€ Ramune e 3,75€ @

Agua ¢ 2,50€ C‘i) O

Agua con gas ¢ 2,60€ @




Apio Cacahuetes Crustaceos Didéxido de Frutos Gluten

azufrey secos

sulfatos
Granos de Huevos Lacteos Moluscos Mostaza Pescado Soja

SSSSSS

Altramuces

cConoces los demas restaurantes
del Grupo Bellaciao?



